Zatacznik Nr 3 do SWz

Sukcesywna dostawa réznych artykutéw spozywczych do Zespotu Szkét
Lesnych w Rogozincu (znak sprawy: ZSL.26.11.2025.AP)

Szczegotowy opis przedmiotu zamowienia

1. Dostarczane artykuty musza spetniaé obowigzujgce wymagania i normy jakosciowe zgodnie
z wymaganiami okreslonymi stosownymi przepisami prawa w tym zakresie, w szczegdlnosci
z obowigzujgcymi normami witasciwymi dla tego rodzaju produktéw, oraz odpowiednie
wymogi jakosciowe dla zywienia w warunkach zbiorowych, cechowaé sie wysokimi
walorami smakowymi.

2. Wszystkie produkty muszg posiadac¢ niezbedne dokumenty z badan i dopuszczenia do
obrotu oraz certyfikaty i atesty wymagane stosownymi przepisami i normami.

3. Na kazdym dostarczonym opakowaniu asortymentu/produktu musi znajdowac sie
odpowiednia etykieta z nastepujgcymi danymi:

a) nazwa oraz adres dostawcy lub producenta,

b) nazwa oraz rodzaj produktu,

c) termin przydatnosci do spozycia (dzien, miesigc, rok),

d) masa netto,

e) warunki przechowywania,

f) wykaz sktadnikéw wg udziatu surowcéw,

g) informacje o mozliwej obecnosci w produkcie alergendw, ktdre mogg znalezé sie w
produkcie w sposdb niezamierzony, przypadkowy, mimo dofozenia przez wytwérce
wszelkich staran, aby takie zanieczyszczenie nie powstawato,

h) wykaz sktadnikéw ze szczegdlnym wyrdznieniem sktadnikdw powodujgcych alergie
lub nietolerancje oraz wskazaniem procentowej zawartosci najwazniejszych
sktadnikow

4. Dostawy przetworow.
Przetwory muszg by¢ dostarczane w oryginalnych opakowaniach, nie otwieranych i nie
uszkodzonych podczas transportu.

5. Wymagania jakosciowe odnoszgce sie do gtdwnych elementow sktadajgcych sie na
przedmiot zamowienia.

Do obowigzkéw Wykonawcy nalezy:

1) dostarczenie do siedziby Zamawiajgcego (magazynu w budynku internatu zlokalizowa-
nego w Zespole Szkét Lesnych w Rogoziricu pod adresem: Rogoziniec 115/2, 66-210
Zbaszynek) produktéw spozywczych wtasnym transportem, na wtasny, koszt, w termi-
nach, asortymencie i ilosciach zgodnie z biezagcym zapotrzebowaniem Zamawiajgcego,

2) dostarczenie artykutéw spozywczych w oryginalnych, nienaruszonych opakowaniach
jednostkowych, oznakowanych zgodnie z wymaganiami rozporzadzenia Ministra Rol-
nictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r w sprawie znakowania poszczegdlnych
rodzajéw srodkéw spozywczych (Dz. U. z 2015 r., poz. 29 z pdzn. zm.) oraz Rozporza-
dzenia Ministra Gospodarki z dnia 20 lipca 2009 r. w sprawie szczegdétowych wymagan
dotyczacych oznakowan towaréw paczkowanych (tekst jednolity - Dz. U. z 2021, poz.
481), oraz spetnia¢ wszystkie wymogi okreslone w charakterystycznych dla nich obo-
wigzujgcych normach Polskiego Komitetu Normalizacyjnego — miedzy innymi powinny
by¢ doktadnie oznakowane posiadaé doktadng nazwe, termin przydatnosci do spozycia,
nazwe i adres producenta lub przedsiebiorcy paczkujgcego srodek spozywczy, wykaz i
ilos¢ sktadnikéw lub kategorii sktadnikéw, zawarto$¢ netto w opakowaniu, warunki
przechowywania,




3) dostarczy¢ oferowane produkty, ktére powinny spetnia¢ m. in. wymagania:

a) wymienione w ustawie z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosci handlowej artykutow
rolno-spozywczych (tekst jednolity - Dz. U. z 2023 r., poz. 1980).

b) wymienione w ustawie z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierze-
cego (tekst jednolity - Dz. U. z 2023 r. poz. 872 z pdzn. zm.).

c) wymienione w ustawie o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tekst jednolity -
Dz. U. z 2023 r., poz. 1448 z p6zn. zm.) i aktéw wykonawczych do tej ustawy oraz
rozporzgdzenia (WE) Nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycz-
nia 2002 r. ustanawiajgce ogdlne zasady i wymagania prawa zywnosciowego, powo-
tania Europejskiego Urzedu ds. BezpieczeAstwa Zywnosci oraz ustanowienia proce-
dur w zakresie bezpieczenstwa zywnosci (Dz. U. UE L 2002.31.1),

d) wymienione w rozporzadzeniu Komisji Europejskiej nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia
2008 r. w sprawie dodatkow do zywnosci (Dz. Urz. UE L 2008.354.16 z p6zn zm.)

e) wymienione w rozporzadzeniu Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011
w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci, w odniesie-
niu do regut dotyczacych wskazywania kraju lub miejsca pochodzenia podstawo-
wego sktadnika srodka spozywczego (Dz.U. UE. L. z 2018 r. Nr 131, str. 8).

f) wymienione w rozporzadzeniu Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) NR 1308/2013
z dnia 17 grudnia 2013 r. ustanawiajgce wspdlng organizacje rynkdw produktow rol-
nych oraz uchylajace rozporzadzenia Rady (EWG) nr 922/72, (EWG) nr 234/79, (WE)
1037/2001, i (WE) nr 1234/2007,

g) wymienione w rozporzadzeniu wykonawczym Komisji (UE) NR 852/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkow spozyw-
czych,

h) wymienione w rozporzadzeniu (WE) nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady
z dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiajgce szczegélne przepisy dotyczace higieny w
odniesieniu do zywnosci pochodzenia zwierzecego,

i) wymienione w rozporzgdzeniu Komisji (WE) nr 445/2007 z dnia 23 kwietnia 2007
roku ustanawiajgce niektére szczegdtowe zasady w celu stosowania rozporzadzenia
Rady (WE) nr 2991/1994 okreslajgcego normy dla ttuszczéw do smarowania,

j) wymienione w rozporzgdzeniu Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 13 kwietnia
2004 r. w sprawie szczegétowego zakresu i sposobu znakowania niektérych grup i
rodzajow artykutéw rolno-spozywczych kodem identyfikacyjnym partii produkcyj-
nej,

k) wymienione w rozporzadzeniu Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia
2014 r. w sprawie znakowania poszczegdlnych rodzajow srodkdw spozywczych,

[) wymienione w rozporzadzeniu Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 16 grudnia
2016 r. w sprawie wzoru znaku graficznego zawierajgcego informacje ,,Produkt pol-
ski”

m)obowigzujgcych atestéw, Polskich Norm z obowigzujgcymi wymogami prawa zyw-
nosciowego, GMP oraz systemu HACCP.

Inne wymagania:

Przyprawy:

1. Wyglad, tekstura i konsystencja: charakterystyczne dla rodzaju i stopnia rozdrobnienia;
konsystencja sypka, bez grudek, delikatna;

2. Smak: charakterystyczny dla rodzaju surowca, bez obcych posmakdw;

3. Zapach: charakterystyczny dla rodzaju surowca, przyjemny, bez obcych zapachdéw;



Maka:

1. Wyglad, tekstura i konsystencja: barwa biata z odcieniem zéttawym; konsystencja gtadka,
$liska w dotyku, sypka, bez grudek;

2. Smak: swoisty dla danej maki;

3. Zapach: przyjemny, swoisty, charakterystyczny dla danej maki, bez obcych zapachéw;

Makaron:

1. Wyglad, tekstura i konsystencja: barwa jednolita, kremowa lub jasnozétta bez pekniec i
rys, prawidtowy ksztatt, cate elementy, w czasie gotowania zwiekszenie objetosci 2-3 razy,
po ugotowaniu elastyczny, zachowuje pierwotny ksztatt, nie skleja sie i nie ciemnieje;

2. Smak: po ugotowaniu smak i zapach odpowiadajgcy produktowi swiezemu, wykluczony
posmak skwasniaty lub gorzki;

3. Zapach: charakterystyczny, bez obcych zapachow;

Kasze, ryz, produkty zbozowe :

1. Wyglad, tekstura i konsystencja: charakterystyczny dla danego gatunku, bez oznak
zepsucia, uszkodzen, prawidtowy ksztatt i barwa ziaren, bez zanieczyszczen fizycznych,
tekstura i konsystencja charakterystyczna dla stopnia rozdrobnienia, sypka, bez oznak
lepkosci i grudek, 1 czes¢ wagowa kaszy suchej po ugotowaniu ma dawaé 2,5 czesci
wagowych kaszy gotowanej;

2. Smak: po ugotowaniu smak i zapach odpowiadajgcy produktowi $wiezemu, wykluczony
posmak gorzki;

3. Zapach: charakterystyczny, bez obcych zapachoéw, stechtych;

Kawy, herbaty i produkty podobne:

1. Wyglad, tekstura i konsystencja: charakterystyczny dla danego rodzaju produktu
zabarwienie, jednolite, wyglad naparu zywy, tekstura i konsystencja sypkie, suche, w
zaleznosci od stopnia rozdrobnienia lisci czy dodatku owocdw, bez grudek, torebki cate,
suche, granulat suchy bez zbrylen i grudek;

2. Smak naparu: witasciwy, charakterystyczny dla danego gatunku lub dodatkéw, bez obcych
posmakow;

3. Zapach: wtasciwy, charakterystyczny dla danego gatunku i dodatkéw, bez obcych
zapachow;

Sdl, cukier, kakao:

1. Wyglad, tekstura i konsystencja: cukier i sél barwa biata, pozostate wyglad typowy dla
produktu, tekstura; krysztaty sypkie, bez zlepdw i grudek, konsystencja sucha;

2. Smak: wtasciwy, charakterystyczny dla danego produktu, stodki, przyjemny, stony, bez
obcych posmakéw;

3. Zapach: wtasciwy, lekko stodkawy, charakterystyczny dla dodanego aromatu lub
dodatkow, bez obcych zapachéw, sél b/zapachu;

Koncentraty, kwasek cytrynowy, :

1. Wyglad, tekstura i konsystencja: charakterystyczny dla danego rodzaju, tekstura i
konsystencja: sypka, bez grudek, bez zbrylen, tatwo rozpuszczalne;

2. Smak: wiasciwy, charakterystyczny dla rodzaju i okreslonego smaku przez producenta,
bez obcych posmakéw;

3. Zapach: wtasciwy, charakterystyczny dla rodzaju, przyjemny, bez obcych zapachéw;



1 bazylia (op. 9-10 g.) szt 30

2 budyn (op. 40 g.) szt 30

3 ciastka kruche op. 200 g szt 10

4 cukier op. 1 kg szt 1000

5 cukierki czekoladowe masa kakaowa min. 64% szt 15

op. 1 kg
6 cynamon op. 20g szt 25
7 czekolada mleczna masa kakaowa min. 30% - szt 200
100 g
3 dzem o obnizonej zawartosci cukru op. 250 — 300 szt 150
g

9 fasola Jas op. 0,5 kg szt 40
10 groch potéwki op. 5 kg szt 30
11 groszek konserwowy op. 400 g szt 30
12 herbata granulowana (op. 80-100 g.) szt 500
13 herbata owocowa w op. min. 25 szt. saszetek szt 60
14 kakao instant z cukrem op. 300-350g szt 15
15 kasza jeczmienna op. 1 kg szt 80
16 kasza gryczana op. 1 kg szt 20
17 kompot truskawka op. 0,9 | szt 100
18 ketchup zawarto$¢ przecieru pomidorowego min. szt 350

62% op. 400 g—450 g
19 koncentrat pomidorowy 30 % op. 0,9 | szt 80
20 kukurydza konserwowa op. 400 g szt 60
21 kwasek cytrynowy op. 20 g szt 100
22 li$¢ laurowy (op. do 6-10 g.) szt 30
23 majeranek suszony op. 10-50 g szt 30
24 majonez zawarto$¢ zéttka jaj min. 6% op. 600- szt 100
700 ml
25 makaron z pszenicy dukr;m, rézne ksztatty op. 1 szt 400
26 makrela w oleju konserwa (op. 160- 170 g.) szt 30
27 makrela w pomidorach konserwa (op. 170- 180 szt 60
g.)

28 maka pszenna wroctawska typ 500 (op. 1 kg.) szt 250
29 maka ziemniaczana op. 1 kg szt 10
30 midd naturalny op. 1 kg szt 5
31 musztarda op. 200g — 500 g szt 20
32 Pieprz czarny mielony op. 20 g szt 100




ogorek konserwowy 0,9 |

szt

33 60
34 olej rzepakowy rafinowany 1 I. szt 350
35 papryka ostra 40 g szt 50
36 papryka stodka 40 g szt 100
37 paprykarz op. 100-130 g. szt 60
38 pasztet drobiowy puszka op. 100-130 g. szt 60
39 ptatki $niadaniowe czekoladowe op. 400-450 g szt 50
40 ptatki $niadaniowe kukurydziane op. 400-450 g szt 50
41 Ryz op. 1 kg szt 200
42 przyprawa do potraw z réznymi przyprawami i su- szt 10
szonymi warzywami op. 0,5 kg
ptatki $niadaniowe miodowe op. 400-450 g szt
43 20
44 sél op. 1 kg szt 100
45 syrop owocowy rézne smaki op. 5| szt 80
46 szczaw konserwowy 0,4 | szt 40
47 woda mineralna niegazowana 0,5 | szt 450
48 woda mineralna niegazowana 1 | szt 1200
49 woda mineralna niegazowana 1,5 | szt 3000
50 ziele angielskie (op. 10- 15 g.) szt 30
51 stonecznik tuskany op. 200 g szt 20
52 Pestki dyni tuskane op 200 szt 20
53 przyprawa do gyrosu op. 30 g szt 80
54 ziota prowansalskie (op. do 10 g.) szt 10
55 oregano (op.do 10 g.) szt 10
56 cukier waniliowy op. 16-20 g szt 20
57 kompot z wisni 0,9 I. szt 20
58 kakao bez cukru op. 100 g szt 20
59 pomidor w puszce op. 400 g szt 40
60 przyprawa do kurczaka (op. 30 g.) szt 80
61 Czekolada min. 80% kaka 100 g szt 100
62 sos passata pomidorowa 0,5-0,6 | szt 150
63 przyprawa w proszku do mies op. 200 g szt 70
64 przyprawa do ziemniakéw op. 25 g szt 20
65 przyprawa curry 20 g. szt 50
66 Kasza manna op 1kg szt 10
67 Ptatki owsiane op 5009 szt 20
68 Lis¢ lubczyku op 30 g szt 30




69 Sok jabtkowy op 300ml szt 500
70 Sok pomaranczowy op 300m| szt 300
71 ketchup zawartos¢ przecieru pomidorowego min. szt 150
62% op. 900 g — 1 kg
72 Figurka czekoladowa z nadzieniem op 30g szt 300
73 Herbatniki op 80-100g szt 200
74 groszek ptysiowy op. 100 g szt 10
75 Buraczki czerwone tarte wiérki op — 0,9l szt 180
76 Czosnek granulowany op 20g szt 300
77 Wafel oblany czekoladg op 30g-50g szt 250

WARUNKI W ZAKRESIE REALIZACJI DOSTAW:

1) Zamawiajgcy bedzie zamawiat wyroby przez osoby upowaznione, faxem lub poczta
elektroniczng, sukcesywnie od poniedziatku do pigtku w przedziale czasowym od 7:30
do 14:00 w ilosciach i asortymencie zaleznym od potrzeb Zamawiajgcego. Dostawy
beda realizowane zgodnie z okreslonym terminem dostawy w SWZ i Projekcie umowy
oraz w wyznaczonych godzinach dostaw, wskazanych w pkt 2.

2) Dostawy beda realizowane przez Wykonawce od poniedziatku do pigtku miedzy
godzinag 7:00 a 14:00.

3) Wszelkie koszty realizacji przedmiotu umowy, w szczegélnosci koszty opakowania,
przestania, zatadunku, roztadunku i ubezpieczenia ponosi Wykonawca. W przypadku
reklamacji, zwrot reklamowanego towaru (niezgodnego zzamowieniem) odbywa sie na
koszt Wykonawcy.

4) Przedmiot zamodwienia powinien by¢ wolny od cech powszechnie uznawanych za wady
jakosciowe.

5) Wykonawca do realizacji dostaw zapewnia s$rodek transportu przystosowany do
przewozu artykutow stanowigcych przedmiot zaméwienia oraz gwarantujgcy
dostarczenie przedmiotu zamdéwienia bez uszczerbku na jego cechach jakosciowych.

6) Miejscem dostaw jest magazynu w budynku internatu zlokalizowanego w Zespole
Szkoét Lesnych w Rogozificu pod adresem: Rogoziniec 115/2, 66-210 Zbgszynek.



